L’Hosteria La Togata é il Nostro angolo di Toscana. Un Ristorante semplice ed autentico,
dove i sapori della tradizione si intrecciano con piccole Eccellenze che arrivano anche da
oltre i confini della nostra Terra. A guidarlo siamo noi, la Famiglia Angel, la stessa che da
decenni produce il Brunello di Montalcino La Togata nella Cantina di Sant’Angelo in Colle. E
un luogo che racconta la nostra storia, e dove saremo felici di accogliervi per una visita (su
prenotazione) e farvi scoprire cosa c’e dietro ogni calice di vino. Se avrete voglia di fermarvi
un po’di pin, vi apriremo le porte delle nostre Suite al B&B La Togata Hotellerie de Charme,
pensate per farvi sentire davvero a Casa.

1l nostro menu nasce dall’amore per la stagionalita e dalla voglia di raccontare il Territorio
attraverso le materie prime. E volutamente semplice, proprio come piace a noi. E se vi
innamorerete dei nostri Brunelli e degli altri vini, potrete portarli via con voi: li troverete qui

’

o nella nostra Winery, dove vi tratteremo come “Vecchi Amici”.

Fateci sapere se avete allergie, intolleranze e anche solo un Desiderio particolare: ci piace
prenderci cura di chi siede alla nostra Tavola, e faremo il possibile per rendere speciale la
vostra esperienza.

BUON APPETITO! JEANNETH ANGEL & FAMILY

ANTIPASTI
Crostini con pomodoro fresco e basilico, ragout, cipolle, fegatini 712 ... € 9,00
Prosciutto e fichi o melone (secondo stagione)...............coeeeeeeecveecveeceennnnne, € 9,00
Caprese (Mozzarella di bufala con pomodoro e basilico) 7 ..............ccccuue..... € 12,00

Tagliere di salumi del Monte Amiata di Augusto Cerboni e
formaggi (Pecorino di Pienza fresco e stagionato) con miele di Montalcino 7 € 13,00

PRIMI PIATTI
Tortelli Maremmani con ragout di cinta senese >’ / burro e salvia >7......... € 15,00
Tagliatelle al cinghiale 1212 . € 16,00
Gnocchi al gorgonzola 136710 e € 15,00
Tagliolini ai funghi /37 (secondo stagione, freschi o congelati)..................... € 16,00
Pici al ragout bianco 37 ..o € 14,00

Spaghetti alle vongole "/* (giovedi/Venerdi) ..............cccooeeeeeeeeceeeeeeeeeeenennn € 18,00



SECONDI PIATTI

Cinghiale” in umido con OliVe NETE ........cceevevevevererereererereeenne,
Tagliata con rucola, pachino e scaglie di parmigiano 7 ..............
Filetto alla griglia / al cognac 2 .........c.coooeveveeiieicieecieeen
Costata di MANZO .....ovuveriiiieiiieiieieeeeeee e
Fiorentina alla griglia ..........ccceovvveriieniieeieeeeee e
Grigliata mista (costoleccio, SalSiCCe) ..........coevvvevcvencrrearrannnen.
Tomini alla piastra con zucchine grigliate 7 ..............cccoeveuvnennn.

Pesce del giorno alla griglia * (giovedi/venerdi).........................

CONTORNI

Fagioli all’uccelletto con olio di oliva toscano..........c...cccoeuue.e.
Insalata MiSta........cceevveerieeiiiecieeee e
Patate arrosto al roSMarino ...........ccceeeevverieenieenieenieeeeee e
Verdure grigliate........cccoevveriieeiiieeiieeieeee e

Spinaci” ri 1b ino ’
pinaci ripassate al burro e peperoncino ' ............cceceeveriennne.

DOLCE

Tiramisu 7 (fatto dalla nostra Chef Veronicay.......................

Zuppa inglese 712 (fatto dalla nostra Chef Veronica)

Cantucci (fatto dalla nostra Chef Veronica) con Vin Santo 37812

COPETtO € PANE | ...oeieeiececeeeeeeeeeee e

18,00
22,00
25,00
50,00
60,00
15,00
15,00
22,00

6,00
5,00
5,00
5,00
5,00

9,00
9,00
8,00

Allergeni: elenco completo sul retro del menu e in cassa,; chiedere al personale per ogni chiarimento.



Lista Allergeni (Reg. UE 1169/2011)

# Allergeni (IT) Allergen (EN)

1 Cereali contenenti glutine (grano, farro, | Cereals containing gluten
orzo, avena, segale, kamut)

2 Crostacei Crustaceans

3 Uova Eggs

4 Pesce Fish

5 Arachidi Peanuts

6 Soia Soybeans

7 Latte (incl. lattosio) Milk (incl. lactose)

8 Frutta a guscio (mandorle, nocciole, Nuts
noci, pistacchi, ecc.)

9 Sedano Celery

10 Senape Mustard

11 Semi di sesamo Sesame seeds

12 Anidride solforosa e solfiti (> 10 mg/kg) | Sulphur dioxide & sulphites

13 Lupini Lupin

14 Molluschi Molluscs

* Materia prima congelata/surgelata all’origine, oppure fresca abbattuta a =18 °C e poi

decongelata. Informazioni dettagliate disponibili su richiesta.




